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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Concombre Salade verte
vinigrette Vinaigrette

Bolognaise de Févrole aux lentilles Fricassée de volaille Label Rouge SaRu(:: :; oignons Ch'tiflette aux Lardons du chef Filet de poisson Mariné provengal MSC

. . . Omelette maison . )
Fricassée de poisson MSC sauce aux oignons Ch'tiflette aux deux fromages du chef Menu unique

Coquillette Printaniére de légumes Pommes de terre rissolées Fondue de poireaux

Haricot beurres Riz BIO
Emmental Brique du Nord 5t prés des flandres

Fruit de saison Créme dessert vanille Yaourt Local Fruit de saison

LEGENDE *Menu avec porc
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